MENU ““SuGGESTION DU CHEF’’ A 39 EUROS

- "|Blanquette de volaille de Bresse au vin jaune refroidie, foie gras de canard

et crémeux aux truffes blanches d’été (Tuber Aestivum)

HHk
La ballotine de chapon farcie au foie gras de canard et Morteau, jus de volaille au ratafia
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Garnitures du moment A
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Assortiment de mignardises sucrées

(5 pieces par personne)

arte trarteur

L’enregistrement des commandes de Noél sera définitivement clos le 20 décembre.
L’enlevement des commandes de Noél se fera

le mardi 24 décembre de 9h00 a 17h00. L’Epicuricn (leSVigneS
A notre accueil de Saint Désert - Contact. 03 85 92 1412 - contact@lepicuriendesvignes.com
Rue de Chauchy - 71390 SAINT DESERT www.lepicuriendesvignes.com ﬁ
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LES ENTREES A PARTAGER LE FROMAGE

Terrine de foie gras de canard Frangais IGP Sud-Ouest au naturel (500Gr) ............. 79€
Terrine de saumon Bomlo frais et fumé aux écrevisses,

MOUSSEHNE AU CITTON VETT ... BYES) LI‘ZS DESSERTS A PARTACGER
....................................................................... vhe. 39€
LLES ENTREES INDIVIDUELLES o
Le saumon Bomlo fumd par nos soins au bois de hétre et salé au sel sec (100gr)..... 13€ (mousse chocolat blanc/mascarpone, crispipassion, insert fruits exotiques el strudel coco)
Blanquette de volaille de Bresse au vin jaune refroidie, foie gras de canard oct . 2 : TN e - <
et crémeux aux truffes blanches d’été (Tuber Aestivam) ... 14€ (Mpsevinlic ouendeporer e AR g o1 s cle [ ggiction ce ajfsion tfinaniey aiv épices)

LES POISSONS

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA . 28€

Navarin de lotte au Champagne et morilles, éclats de marrons ... 19€  Plateau de 40 picces de cocktail salé assorties. | 54€
Cocotte de langouste et gambas au safran de Bourgogne, brunoise de panais ~ Plateau cocktail salé chaud 17 pieces...................... . 24€
ethuile de POIr€auX .....[.............oooiiiiii 19€  Plateau cocktail sal¢ chaud SO P1ECes. ... ....53€
s Les 16 mini briochins aux escargots de Bourgogne........................ . 1. 24€

LES VIANDES o
. . . : . : AIGNARDISES SUCREES

Fricassée de ris de jeunes bovins et boudin blanc fumé par nos soins, -~
réduction de vin de Bourgogne facon meurette et oignons glacés.................... g e e G 0 B

La ballotine de chapon farcie au foie gras de canard et Morteau,
jusdevolaille au ratafia...........................




